RESTAURANT

AYRO QRILL

GRILLADES GRECQUES

KAAH OPE=H
[ka-li 6-re-xi J
Bon appétit

NOS TREMPETTES
Tzatziki (servi avec 2 pain pita)

Taramosalata (servi avec 2 pain pita)
Caviar de carpe

Fromage feta épicées (servi avec 2 pain pita) 9

Poivrans rouges épicés et fromage feta.

3 Trempettes (servi avec des pains pita) 23
Tzatziki, tarameosalata, fromage feta épicides

Trempette aux épinards (servi avec des pains pita) 18
Mélange chaud d'épinards, de cosurs d'artichauts et de

fromage
NOS BOUCHEES
Soupe de jour 4
Pain & I'ail gratinée 9
Dolmadakia végétariennes 8
Feuilles de vignes, farcies de riz, d'herbes fraiches.
Feuilleté de feta en pdate filo 15
Feta enraulée dans de la pate fils, cuite au four avee du miel
et des graines de sésame.
Spanakopita « maison » 10
Fromage feta et olives 12
Courgettes frites (avec tzatziki) 14
Loukaniko (r) 14 () 27
Saucisse au pork grec, arresé avec une sauce « ladolemono »,
Saganaki 14
Fromage grecque Kefalotiri frit.
Pieuvre grillée 23
Capres,oignens.
Calmars Frits (8 oz) 15 (16 oz) 25
Pikilia @ la « Gyro Grill » 36

Spanakopita, calmars, loukanike, tzatziki, feta grec, olives,
tomates, concombre.

NOS SALADES

Salade Grecque (P)13 (&) 20

Tomates, concombres, oiﬁ_lnons, alives

grecques, poivrons, feta, [huile d'olive.
Salade César P (e)18
AJOUTER UNE PROTEINE
Salade Grecque avec poitrine de poulet 28
salade Grecque aux crevettes grillées (5) 26
salade Grecque au saumon 30
Salade César au poulet grillé 26
salade César aux crevettes grillées (5) 25

Tous nos plats sont servis avec une salade maison, du riz et un choix de pommes de terre (frites ou pommes de terre grecques).
Remplacez votre salade maison par une salade César (+3,95 $) ou une salade grecque [+5,95 $).

Si vous parfagez un plat principal, des frais de 5 § seront ajoutés a votre addition,

SOUVLAKI OU GYRO

Béton souvlaki au porc (1) 20 (2) 25
Béaton souvlaki au poulet (1) 23 (2) 27
Pita au souvlaki de porc 21
Pita au souvlaki de poulet 23
Pita végétarienne 20
Pita au gyro de porc 21
Pita au gyro de poulet 23
Viande de gyro au porc seule 25
Viande de gyro au poulet seule 27

GRILLADES

Poitrine de poulet
Brochette de poulet
Poulet Santa Fe

Poitrine de poulet avee zuechini & piments ratis et fromage feta.
Cételette de porc grillé (12 oz)
Brochette de porc (shish kebab)
Pieuvre grillée
Steak New York (10 oz)
Cételettes d'agneau (4)

DE LA MER

Filet de poisson pangasius légérement pané 2
Assisette de calmars frit 24
Crevettes grillées en brochette (8) 30
Filet de saumon de I'Atlantique 27
Crevettes style papilion (8) 3

COMBOS

Poitrine de poulet et crevettes style papillons (3)

Brochette de porc et crevettes style papillons (3)
Filet de saumon et crevettes style papillons (3)

steak New York (10 oz) et crevettes papillons (3)

NOS BOLS

Choix de base:
Riz, patates frites ou salade.

Garnitures:

Tomates, concombres, oignons, piments verts,
clives grecques, mais et mélange pois chiches.

@ Choix de protéines:

(NJ=

Gyro au porc 20
Gyro au poulet 21
Calmars frits 21
Crevettes 22
Saumon 22

é} Choix de vinaigrette:

Sauce crémeuse blanche maisen ou sauce piquante.

GoOTEZ LA FLOMME. SAVOUREZ LA PASSION.

Les Fétes approchent !

Célébrez & la grecque — avec des plats authentiques, des rires et de bons moments partagés.

Réservez votre célébration des Fétes chez nous =t profitez de la chaleur de 'hospitalité du Gyre Grill.
Ou parlez & un membre de notre équipe pour découvrir nos options de traiteur des Fétes, parfaites
pour savourer la saison a la maison.

Des plateaux pour amateurs de viande =t pommes de terre grecques, moussaka =t notre célébre
gateau EKmek, nous créons un menu a partager — de 4 a plus de 100 repas, selon vos besoins,

TASTE THE FL«ME. SAVOR OUR PASSION.

The holidays are around the corner!

Celebrate in true Greek style — with authentic food, laughter, and great company.

Reserve your holiday celebration with us and enjoy the warmth of Gyro Grill's hospitality.

Or speak to one of our team members about cur holiday catering options to help you enjoy the season
at home,

Frorm meat-lover platters and Greek potatoes, to authentic moussaka and our famous Ekmek cake,
we'll craft a menu that's made for sharing — from 4 to 100 + meals, customized to your celebration.

LE COIN DES PETITS

Tous les plafs ci-dessus sont servis avec jus, patates frites et la créme glacée ou dessert du jour

Bétonnet au porc ou au poulet 12
Souvlaki pita au porc ou au poulet 12
Loukaniko 12

Saucisse au pork grec, amosé avec une sauce « ladolemono »,

EXTRAS

Crevettes style papillon (3x) 10 Tzatziki (2 0z.) 3
Frites

Demi fromage feta 5 ATlail (2 02) 3
Frites grecques (avec feta) ]

Pain pita 2 Au poivre (2 0z.) 3



